
LA CARTE

Nos Entrées

Salade d’aubergines grillées, burrata marinée à l’huile fumée, 
pétales de longe séchées 16 €

Ravioli maison au roquefort 18 €

Queues de gambas cuites en basse température, poivrons grillés, 
vinaigrette aux framboises fraîches 21 €

Foie gras de canard mi-cuit maison et son chutney de figues 21 €

Terre et Mer
Filet de dorade et son risotto aux cèpes                                                                                     
18€                                                                                                                                              

Poêlée d’encornets, sauce homardine sur un tian de légumes  20 € 

Suprême de canette au curry vert, oignons nouveaux gratinés au comté   21 €

Filet d’agneau à l’ail doux, poêlée d’artichauts et girolles 22 €

Turbot rôti, jus de coquillage, choux pack choï, salicorne et pamplemousse 24 € 

Filet de bœuf du vendangeur aux deux pommes 24 € 

L’Assiette de Fromages                                                                                              

6 €

Nos Desserts 8 
€
Coulant au chocolat 

Notre vitrine (selon inspiration du jour)




